World Pastry Stars
19 Maggio 2014
Four Seasons Hotel
Milano

Coordinano i lavori Carla Icardi, direttore Italian Gourmet, Carlo Meo, direttore Marketing & Trade

8.00 - 9.00

Registrazione e welcome coffe

9.00 - 9.15

Carla lcardi,
Gino Fabbri,
Iginio Massari

Apertura lavori

9.15-9.30

Carlo Meo

“W i pasticceri seri”

AD Marketing & Trade

9.30 - 9.50

Jean-Paul Hévin

“La Maison di cioccolato che ha conquistato il mondo”

Maison Hevin, Parigi (FR)

9.50 - 10.10

Luigi Biasetto

“Organizzare il laboratorio: il metodo Biasetto”

Pasticceria Biasetto, Padova (I'T)

10.10 - 10.20

Andrea llly

Presidente e AD Gruppo Illy

10.20 - 10.40

Paco Torreblanca

“Design e gusto”

Bombonerias y pastelerias
Torreblanca, Alicante (SP)

10.50 - 11.00

Piero Gabrieli

Direttore Marketing Molino Quaglia

11.00 - 11.30

Coffee break

11.30 -11.50

Pierre Marcolini

“Dal Belgio all'Oriente all'insegna del cioccolato”

Pierre Marcolini Haute

Chocolaterie, Bruxelles (BE)

11.50 - 12.00

Silvia Rasi

Responsabile marketing e comunicazione Silikomart

11.50 - 12.00

William Curley

“Haute Patisserie da Harrod's e non solo”

Curley Patisser Chocollatier, Londra (UK)

12.20 - 13.00

Dibattito

13.00 - 14.00

Lunch

14.00 - 14.15

Roberta Schira

“Le 7 regole... del dolce”

Scrittrice e critica enogastronomica

14.15 - 14.40

Iginio Massari

“Nel segno del progl‘GSSO')j

Pasticceria Veneto, Brescia (I'T)

14.40 - 15.00

Philippe Conticini

“La pasticceria dei sogni”

Patisserie des Reves, Parigi (FR)

15.00 - 15.10

Bruno Lulani

AD Giuso

15.10 - 15.20

Giammaria Martini

Gruppo Unigra

15.20 - 15.40

Carles Mampel

“L'avventura Bubo: format vincenti in pasticceria”

Bubo, Barcellona (SP)

15.40 - 16.10

Coffee break

16.10 - 16.30

Volker Gmeiner

“Tradizione, innovazione e imprenditorialita”

Gmeiner Confiserie, Appenweier (DE)

16.30 - 16.40

Tiziano Manco

Direttore Marketing Granarolo

16.40 - 16.50

Luigino Granziera

AD Irinox

16.50 - 17.10

Norman Love

“Grandi numeri nella selettivita”

Norman Love Confections,

Fort Myers (USA)

17.10 - 18.00

Dibattito e consegna premi World Pastry Stars

18.00 - 18.30

Apertivo di saluto




